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Diinya niifusunun hizli artisi, kdyden kente goc ve kentlesen koyler ile birlikte
beslenme; fizyolojik, psikolojik ve sosyolojik boyutlar kazanarak giin gectikge dnemli
hale gelmektedir. Dogal yasamdan uzaklasan toplumlar i¢in endiistriyel gidalar,
beslenmenin 6nemli bir kaynagi olmaktadir. Gida iiretiminin endiistriyellesmesi ise gida
hijyeni konusunda ortaya ¢ikan endiselerin kaynagini olusturmaktadir. Yiiksek gida
tiretimi kapasitesine sahip isletmelerde hijyen, sanitasyon ve biitlinsel bir yaklagimla
gida giivenligi, glindemdeki yerini siirekli koruyan konular arasindadir. Potansiyel
tehlikeleri tespit, bu tehlikeler ile miicadele i¢in yol haritasi olusturmak ve gerekli
Onlemleri alabilmek ise bilim insanlarinin ve meslek profesyonellerinin tizerinde 6nemli
calismalar yaptig1 konular haline gelmektedir.

Uzun zamandir lizerinde durulan taklit ve tagsis konusu ise her gegen giin
Oonemini arttirarak giincelligini korumaktadir. Beslenme ve insan sagligini dogrudan
ilgilendirdigi icin taklit ve tagsis meselesi, toplumun tiim kesimlerini ilgilendirmektedir.

Birlesmis Milletler Genel Kurulunun 1948’de ilan ettigi Insan Haklar
Evrensel Beyannamesi’nde “gidaya ulasim hakkinin insanin en temel hakki oldugu”
seklinde baslayan ve gida giivencesine vurgu yapan ifade, Gida ve Tarmm Orgiitiiniin
(FAO) 2001 y1li raporunda gida giivencesi; “insanlarin, saglikli yasam i¢in gerekli olan
besin ihtiyaglarini ve gida onceliklerini karsilayabilmek amaciyla yeterli, saglikli,
giivenilir ve besleyici gidaya fiziksel ve ekonomik bakimdan siirekli erisebilmeleri”
olarak evrilmis ve giiniimiizde kullanilan tanim ortaya ¢ikmaistir.

Doksanli yillarin hemen basinda Gida ve Tarmm Orgiitii ve Diinya Saglk
Orgiitiiniin (WHO) destegi ile diizenlenen 1. Uluslararas1 Beslenme Konferansi’nda, her
bireyin saglikli ve beslenme agisindan yeterli gidaya erisebilmesinin temel bir hak
oldugu vurgulanmistir. Ayni yil diizenlenen Birlesmis Milletler Cevre ve Kalkinma
Konferansi’nda ise iilkelerin gida giivenligini tehdit eden unsurlara karsi acil onlem
almalart gerektigi uyarisi yapilmistir. 2000 yilinda Diinya Saglik Asamblesi, gida
giivenliginin hayati bir kamusal sorumluluk oldugunu kabul eden bir karar almistir.
1996 ve 2002 yillarinda yapilan Diinya Gida Zirvelerinde de insanlarin giivenli gidalar
tiikketebilmesi gerekliligine vurgu yapilmistir. Gida ve Tarmm Orgiitii tarafindan 2003
yilinda yayinlanan raporda, “Gida giivenligi, akut veya kronik olarak tiiketici sagligina
zarar verebilecek tehlikeler biitiiniinii ifade eder” tanimi kullanilmastir.

2007 yilinda gerceklesen Uluslararas1 Gida Giivenligi Ust Diizey Forumu’nda
ise, gida giivenliginin saglanmasinin hiikiimetlerin bir sorumlulugu oldugu, ancak gida
giivenligi politikalarinin olusumunda hiikiimetler ile birlikte uluslararasi kuruluslar,
tireticiler ve tiiketicilerin isbirligi icinde olmasi gerektigi vurgulanmistir. Boylece gida
giivenligi kavrami, gida gilivencesi kavrami i¢inde kendine saglam bir yer bulmustur.

Konu gida oldugu zaman sadece haksiz rekabet ve sahtecilik, durumu
aciklamak i¢in yeterli olmamakta ayn1 zamanda insan saglig1 problemlerini de glindeme



getirmektedir. Bu konunun tarafsiz bir sekilde ele alinmasi, insan sagliginin korunmasi
yaninda firmalarin yipratilmamasi agisindan da biiyiilk 6nem tagimaktadir. Konuyla ilgili
bagimsiz bir yaklasim, hem halk sagligi hem de sektor lehine sonucglar ortaya
koyacaktir.

Yeterli miktarda giivenli ve besleyici gidaya erisim, yasami silirdiirmenin ve
saglig1 korumanin anahtaridir. Konuyla ilgili istatistikler gdstermektir ki; zararlt bakteri,
viriis, parazit veya kimyasal madde igeren gilivensiz gidalar, ishalden kansere kadar
200'den fazla hastaliga neden olmaktadir. Diinyada yaklagik olarak 10 kisiden 1'i
bulagsmis yiyecekleri yedikten sonra hastalanmakta ve her yil 500.000 kisi bu sebeple
hayatin1 kaybetmektedir.

Gida kaynakli hastaliklar, saglik sistemlerini zorlayarak ulusal ekonomilere
zarar vererek sosyoekonomik gelisimi engellemektedir. Ayn1 zamanda kamu saglik
harcamalar1 agisindan da oldukca biiyiik bir yiiktiir ve saglik hizmeti harcamalarini ciddi
oranda artirmaktadir. Kontrol altina alinamadiginda ilkelerin biitcelerinde Snemli
aciklar olusturmaktadir. Bu baglamda gida giivenligi konusu, gidanin tiim paydaslar ile
genis perspektifte, detayli bir sekilde incelenmesi gereken 6nemli bir sorundur. Gida
giivenligi hiikiimetler, daimi devlet otoritesi, ciftciler, gida Ttreticileri, isleyicileri,
toptancilar, bayiler, perakende satig noktalar1 ve tiiketiciler dahil gida alaninda rolii olan
her bilesenin ortak sorumlulugudur. Gida piyasasinin tiiketicilere daha bilingli bir
sekilde hizmet verebilmesi icin donanimli elemanlarla yapilan kontroller gida
giivenliginin devamlilig1 agisindan bir giivence niteligindedir.

Iste tam bu noktada gidada giivenilirli§in, bireysel ve toplumsal saghigin
saglanabilmesi adina ne kadar onem arz ettigini hep birlikte goriiyoruz. Calistayin
ozellikle kirmizi et ve kanatli hayvan sektorlerinde Tiirkiye’nin 6nde gelen gida
sehirlerinden olan Afyonkarahisar’da diizenlenmesi ayr1 bir 6nem tasimaktadir.

Prof. Dr. Veysel EROGLU
Cumhurbaskanhg Irak Ozel Temsilcisi ve Afyonkarahisar Milletvekili

“Et, kanatli, yumurta sektorlerinde bilindigi gibi Afyon bir marka. Ayrica
sucukta gercekten bir marka. Patates ve hashas 6zellikle teknolojik seralarda ¢ok 6nemli
mesafeler kat etti. Tibbi aromatik bitkilerde muhtesem bir calisma bagladi. Afyon
hakikaten lezzetin, gidanin baskenti. Hatta bilindigi gibi UNESCO tarafindan 6zellikle
lezzet sehri olarak Tiirkiye’de ti¢ sehir; Hatay, Gaziantep ve Afyonkarahisar su anda
lezzet sehri olarak aniliyor”.

“Burada yapilan birkag calistaydan bahsetmek istiyorum. Ben bakan iken
jeotermal kaynaklar ile alakali ¢ok biiyiik bir mesele vardi. Biitiin taraflari; bilim
adamlari, kamu kurum ve kuruluslarini toplayarak burada jeotermal kaynaklar ve
bunlarin reenjeksiyonu konusunda toplantilar yaptik. Neticede ¢ok biiylik fayda
saglandi. Su anda Afyonkarahisar’da AFJET muhtesem bir verimlilikte galisiyor.
Eskiden 1sitma i¢in tamamen jeotermal su binalara kadar gider gelirdi. Biz bunu



tamamen degistirdik. Siirtiinmesi az borularla sicak su devir daim yapiyor, jeotermal
suyu reenjekte ediyoruz. Iste calistaym bereketi bu. Ikinci olarak ise Tibbi Aromatik
Bitkiler Calistay1 yaptik. Bu calistay, 0yle bir farkindalik meydana getirdi ki, su an da
TBMM’de Arastirma Komisyonu kuruldu ve bu g¢aligmalar neticesinde farkindaliklar
arttt. Afyonkarahisar’da da iiretim seferberligi basladi. Daha 6nce 150 milyon dolarlik
ihracat yapilirken su anda bu rakam 1,5 milyar dolara ¢ikt1. Iste bu da calistayin verimi.
Ugiincii calistay ise Afyonkarahisar ‘da, is adamlarina soyledigim gelin burada
teknolojik sera kuralim fikriydi. Herkes, Afyon soguk bdlge bu bolgede seracilik olmaz
dedi. Fakat bir tanidigim1 getirdim ve bir seferberlik basladi. Sirf Sandikli’da yaklasik
bin 500 tane kadin istihdami saglanan muhtesem bir seracilik Afyonkarahisar merkezde
ve Cobanlar’da bir seferberlik basladi. Su anda Afyonkarahisar’in domatesleri, biberleri
biitiin diinyaya ihra¢ ediliyor. Yani bazi kabuklar1 kirmak lazim. Olmaz diye bir sey
yok.”

“Bunun i¢in ¢ok iyi bir denetim gerekir. Ama sunu da fark ediyoruz,
Afyonkarahisar’da fabrikalarda kendi i¢inde muhtesem bir denetim sistemi var. Taklit
yapildiginda bana gore sahtekarlik yapiliyor, kalpazanlik yapiliyor demektir. Buna asla
miisaade edilmemesi ve bununla ilgili cezai miieyyidelerin ¢ekinmeden uygulanmasi
lazim. Ikinci husus merdiven alt1 dedigimiz iiretim; bu konu da gergekten ¢ok dnemli.
Biz Afyon’da buna miisaade etmiyoruz. Tarim ve Orman Bakanligina bagl ekipler ¢cok
iyi calistyor ve denetliyor. Ama bagka yerlerde de bu konuda hassasiyet gosterilmesi
lazzim. Yani merdiven alti dedigimiz, kalitesi belli olmayan iriinlere miisaade
edilmemesi gerektigi kanaatindeyim. Taggsiste ise mutlaka diinyadaki uygulamalari
dikkate alarak gercekten cok iyi ¢alisan lreticilerle tagsis yapanlari ayirmak gerekir
diye diisiiniiyorum. Bir bulasik neticesinde i¢inde 10000/1 kikirdak ¢ikan bir sucukla,
halis dana eti yazan fakat %20 tavuk eti olan bir sucuk su anda ayni kefeye konuyor.
Bunu ayirmak gerektigi kanaatindeyim, bu ¢ok 6nemli. Ciinkii bir normal dagilim
vardir, belli bir mertebeden fazlaysa reddedilir. Ama eser miktar dedigimiz miktar
kabul edilebilir veya bu nerden kaynaklaniyor diye ele alinir. Cilinkii bir¢ok laboratuvar
kurmus birisi olarak sunu sdylemeliyim ki ilk basta numune alinmasi énemlidir. Ikincisi
analiz yapilacak olan cihazlarin kalibrasyonu, hassasiyeti dnemlidir. Ugiincii olarak ise
o cihazi kullanan elemanlarin ehliyet, liyakat sahibi olmasi 6nemlidir ve bunun
istatistiki olarak degerlendirilmesi onemlidir. Bu dort parametre olmadan bir karar
vermek dogru degildir. Bu yiizden tagsiste cok Oonemli hususlar var. Gergekten, bazi
biiyiik firmalar bundan zarar griiyor. Bunu burada yasadik. Uriiniinde ¢ok az kikirdak
c¢ikan bir firma, merdiven alt1 iiretim yapanlarla ayn1 kefeye kondu. Neredeyse ticari
itibar1 kayboluyordu. Buna dikkat etmek gerektigi kanaatindeyim. Ozellikle Bakanligin
tarladan mutfaga kadar bunlar1 takip etmesi ¢ok Onemli. Ciinkii aldigimiz iirliniin
gercekten sagliklt olduguna inanmamiz lazim. Bu arada 6zellikle bazi zirai miicadele
ilaglarinin denetiminin yapilmasi1 gerektigini diislinliyorum. Hatta komisyonda bazi
arkadaslar su teklifi yapti. Zirai miicadele ilaglarmin kaplar rastgele atiliyor. Bunlar
zehirli, zararhi atik bunlarin da geri toplanip uygun sekilde bertaraf edilmesi gerekiyor
diye diisiiniiyoruz. Yani ozellikle zirai miicadele ilaglarinin saglikli gida i¢in kontrol



edilmesi lazim. Kimyasal ilag yerine miimkiinse biyolojik usullerin uygulanmasinda
fayda var. Mesela kenelerde ge¢miste kimyasal madde kullaniliyordu ama baktik ki
keklikler, keneleri bertaraf ediyor Bakanligim zamaninda ¢ok sayida keklik iiretim
merkezi kurduk. Hatta Afyonkarahisar’da yilda 15-20 bin adet keklik {ireten ve tabiata
salan bir tiretim merkezi kurduk. Yani bu konularda devletin temel vazifesi vatandasa
uygun sekilde, uygun fiyatla ve saglikli sekilde gida maddesini ulastirmaktir ve bunun
denetlenmesi sarttir. Tabi hile yapanlara da gerekli ceza verilmelidir.”

Ayse Aysin ISIKGECE
Tarim ve Orman Bakanhgi Bakan Yardimcisi

Diinyadaki tiiketim hizinin, diinyanin kendini yenileme hizindan ¢ok daha hizl
oldugunu vurgulayan Tarim ve Orman Bakanligi Bakan Yardimcisi Ayse Aysin
Isikgece, “Dolayistyla gelecek kusaklardan calarak gidiyoruz. Yerine koymamiz
gerekiyor. Cocuklarimizin mirasim1 yiyoruz. Tepeden bakildigi zaman c¢ok carpik bir
diizen var. Diinya rakamlarina baktigimizda 52 tilkede gida sikintis1 var. A¢lik sinirinda,
gidaya ulasamayan bir¢ok iilke var. 928 milyon yetersiz beslenen kisi var. Bu, ¢ok
onemli bir rakam. 1 milyar insan yoksulluk sinirinda. 45 iilke su sikintisi ¢ekiyor. Buna
karsin 810 milyon insan obez, asir1 tiikketiyor. 12 milyon hektar tarim arazisi yok oluyor.
Ekstra binalagsma, ekstra niifus artisi, tiim bunlara ortam sagliyor. Dolayisiyla bir
taraftan erisimde problem var ama bir taraftan da iiretilen, sokaga atilan, dogru diizgiin
tilketilmeyen veya ¢ok fazla tiiketildigi icin obeziteye dogru giden carpik bir diizen
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var-.

2050 yilinda diinya niifusunun 10 milyar olmasinin beklendigini ifade eden
Isikgece, “Ulkemize baktigimiz zaman gogleri de dikkate aldigimizda 105 milyonluk bir
niifusun bizi bekledigini diisliniiyoruz. Bu bizi, artan niifus ve binalagsmayla birlikte
tiretimi son derece verimli, saglikli, dengeli yapmamiz gerektigini de bize sik sik
hatirlatan bir diizene dogru gétiiriiyor. Bu niifus artisinda, besini, giday1 yetistirebilmek
icin 2050 yilinda su anda tirettigimizden ylizde 65 daha fazla iiriin tiretmemiz gerekiyor.
Aksi takdirde niifusu doyuramadan, agliga neden olacak bir tabloya dogru gidiyoruz. Bu
anlamda iilkemiz iklim o6zellikleri, endemik bitki cesitliligi, cografi 6zelligi ve en
onemlisi lojistik degeri bakimindan c¢ok sanshi. Karadan, havadan ve denizden
tasimacilikta, diinyanin yiizde 40’ma 4 saatlik bir u¢us mesafesinde bir konumda
bulunuyoruz. Bunu avantaja ¢evirmek hepimizin elinde”

Gida giivenilirliginin saglanmasi noktasinda isi temelinden baslayarak siki
tutmaya calistiklarin1 sdyleyen Isikgece, “Clinkii bir diigmeyi yanlis ilikledigimiz
zaman sonuna kadar yanlis gidiyor. Birinci halkas1 tohumdan ve hayvandan baslayarak,
hayvanin beslenmesinden, yer gilivenilirliginden baslayarak diger halkalardaki asamalari
da devam eden siireclerde takip edip, bunu gilivenli bir sekilde, saglikli bir sekilde
insanlarin sofrasina ulagsmasiyla alakali tiim asamalar1 igeren Diinya Saglik Orgiitiiniin,
BM Gida Tarim Orgiitiiniin ve Avrupa Birliginin de i¢inde oldugu mevzuatlarla birlikte



kendi diizenlemelerimizi yaparak ve 360 derece sektdrii de okuyarak, sektorden de
ilham alarak buradaki diizenlemelerimizi yapiyoruz”.

Tarim ve Orman Bakanlig1 olarak gida denetimlerinde ¢ok giiclii bir altyapiya
sahip olduklarimi belirten Isikgece, “Gida denetimlerinde bizim 7290 tane kontrol
gorevlimiz var. Bunlar yaz, kis, sicak, soguk demeden denetimlerini siirdiiriiyorlar ve
toplam 144 tane laboratuvar ile analizlerimizi yapiyoruz. Alo 174 diye bir hattimiz var.
Aslinda her tiiketici kendisi de bir kontrolcii. 174 hattina bildirilen ihbarlar sayesinde
bunlarin degerlendiriliyor. Giivenli gidaya erisimde merdiven altinin olmamasinin,
merdiven alt1 is yapanlarla isini diizgiin yapanlarin haksiz rekabetinin énlenmesi bizim
icin ¢ok Onemli. Dolayisiyla bunlar1 ayni kefeye koymadan ama isi de dogru
ayiklayarak gitmek sayin bakanimizin da biraz dnce belirttigi gibi bizim daha yukariya
gitmemiz, sektdrde, diinyada, gidada bliylimemiz adina son derece dnemli”.

“Bu, lilkemiz i¢in ¢ok biiyiik bir gelisme, ¢ok biiyiik bir ivme. 2021 yilinda
yiizde 3,5’lara diisen yapilan denetimlerin i¢indeki olumsuzluk oranlarna baktigimiz
zaman, bu rakamin diismiis oldugunu goriiyoruz. Burada iilkemiz sizlerin de isbirligiyle
dogru bir yolda, ciinkii bu tek kisinin yapacagi bir sey degil, dogru bir yolda
oldugumuzu da hep birlikte goriiyoruz. Bizim aslinda uygulamaya c¢aligtigimiz biitiin bu
standartlar, bu sikistirma, buradaki katilik, buradaki titizligimiz, burada sizin {izerinize
gelmemizin en biiyiik etkenlerin bir tanesi de ihracat boyutu. Bircok iilke, ihracat
yaptig1 iilkenin kalitesine, buradaki iiretim standartlarina bakiyor. Bu anlamda
tilkemizin ¢ok umut verici bir durumu var. Tarim ve gida {irlinlerinin ihracatina
baktigimiz zaman 2017 yilinda 18,6 milyar dolar olan ihracat, yiizde 11°lik bir artigla
2020 yilinda 20,7 milyar dolara ulasmis vaziyette. 2020 yilinin ilk 8 ayindaki rakamlara
baktigimiz zaman da 15,1 milyar dolarlik bir rakam goriiniiyor. Senenin kapanisinda da
hep birlikte son durumu gorecegiz. Biz iilke olarak 205 iilkeye 1982 tarimsal iiriin
gonderiyoruz ve bu ivme de her gecen giin artiyor. Bu iilkelerin gelismislik diizeyinin,
bu iilkelerin tiretimlerindeki garantinin, hijyen garantisinin ve denetim garantisinin de
bir gostergesi. Son 3,5 yildir dis ticaret fazlamiz da 23,2 milyar dolara ulagmis
vaziyette. Eksik mi fazla mi, biz ithalat¢1 bir iilke miyiz diye ¢ok fazla tartigilan bir
konu. Thracat fazlasi oldugunu da burada goriiyoruz. Biz agikgasi bu bilimsel risk
degerlendirme komisyonlar1 sayesinde, burada gordiigiinliz 7 tane komisyon sayesinde
30 tniversiteden 80 bilim insantyla 17 bdliim ve 29 ana bilim daliyla zincirin biitiin
halkalarindaki riskleri degerlendirerek mevzuatlarimizi buna gore ayarliyoruz. Hem
ilkenin gerceklerini hem de uluslararasi mevzuatlar1 da dikkate alarak bu tip
komisyonlar ve burada gordiigiiniiz bagliklar altinda mevzuatlarimizi giincelleme ve
tilkemize uygun olan mevzuatlar1 ¢ikarma ve bunlar1 sizlere de agiklamayla ilgili
caligmalar1 da geri planda ytiriitiiyoruz.”



Gokmen CICEK
Afyonkarahisar Valisi

Afyonkarahisar’in gida anlaminda 6nemli bir potansiyeli barindirdigini ifade
etti. Cigek, “Afyonkarahisar Tiirkiye’nin gida bagkenti, gida deposu. Gergekten Osmanli
doneminden itibaren Afyonkarahisar, Istanbul’u, biiyiiksehirleri besleyen bir sehir.
Istanbul et iiretiminin ¢ok biiyiik bir kismi1 Afyonkarahisar’dan gitmektedir. Tiirkiye
yumurta iiretiminin %251 Afyonkarahisar’da. Visne, kiraz, hashas, tibbi aromatik bitki
gibi sayamayacagimiz o kadar ¢ok tirtiniimiiz var ki. Tiirkiye’de bir¢ok il daha az sayida
irin ile On plana ¢ikarken Afyonkarahisar birgok iiriinle ©6n plandadir.
Afyonkarahisar’da sucuk, kaymak basta olmak iizere bir¢ok iiriiniimiiz meshur. Gida
deposu olan bir kentte bdyle bir Calistay’in yapilmasit ¢ok Onemliydi. Ben bundan
dolay1 Sayin Rektoriimiize ¢ok tesekkiir ediyorum. Saymm Bakanim bu calistay
yapilacaksa Afyonkarahisar’da yapilmaliyd: ve dogru yerde. Size de tesrif ettiginiz i¢in
tesekkiir ediyorum”.

1. OTURUM

(GIDA MEVZUATI, GIDA BiLGIi KiRLiLiGi, TUKETiCILERIN DOGRU
BiLGILENDIRILMESIi, GIDA OKURYAZARLIGININ ARTTIRILMASI, GIDA
RESMi KONTROLLERI)

Moderator: Prof. Dr. Hasan Hiiseyin ATAR
Selman AYAZ

Prof. Dr. Neriman BAGDATLIOGLU

Prof. Dr. Ramazan SEVIK

Hiisnii SERTESER

Sivil Toplum Kuruluslar1 ve fireticiler adina so6z alan Afyonkarahisar Ticaret
Odas1 Bagkan1 Hiisnii SERTESER asagidaki konular giindeme getirmistir.

“Tarim ve Orman Bakanligi’nin taklit ve tagsis yapan firmalari ifsa politikasinin
degismesi gerektigini vurguladi. Serteser, “Ulusal ve uluslararasi diizeyde c¢ok biiyiik
marka olmus kokli sirketlerimiz, ifsa politikalarindan ciddi sekilde etkileniyorlar. Her
tiirli prosese uyan lireticiler, kendi ellerinde olmayan, tedarik ve {iretim zincirinde
dogabilecek sorunlar neticesinde iirlinlerinde eser miktarda sikint1 yasayabiliyor ve
bundan dolay: ifsa ediliyor. ifsa edilen firmalarimiz arasinda 50 yillik, 100 yillik
firmalarimiz bulunuyor. O firmalar o tagsisi yapsaydi bugiinlere gelebilir miydi? Bunun
bilincinde olmamiz gerekiyor. Markalarimiz1 yipratmamaliyiz. Ama tabii ki
denetlemeliyiz. Kendisinden kaynaklanmayan hatalar dolayisiyla marka degeri olan
sirketleri ifsa etmek, onlarin yeni yatirimlar, yeni tesisler yapmasini engellemek, hi¢ de
uygun bir davranis bi¢cimi degildir”.



“Donemsel olarak Tirkiye’den bagirsak tedarigi miimkiin olmadig1 durumlarda
yurt disindan bagirsak tedarigi gerceklestirilebilmektedir. Yurt disinda yapilan kesim
sisteminde farkli tiirden hayvanlarin ayni kesimhanelerde kesilmis olabilme olasiligi,
tiriinlerde istenmeyen bir duruma neden olabiliyor. Et alimlarinda, tagima esnasinda
lojistik firmalarin farkli {irlinler tasimasi ve bu tagimlardan sonra hijyen anlaminda
gerekli hassasiyetleri gostermemesi olasiligi bulunuyor. Baharatin i¢ine maliyet odakli
nisasta, bezelye, soya gibi Tlriinlerin girmesi; ayrica baharat firmalarmin ayni
degirmende farkli {irtin 6giitmesi, mamulleri etkiliyor. Kullanilan yagin (i¢ine sakatat
karismas1 da yine bagka bir etken olarak karsimiza cikiyor. Calisan personelin
yapabilecegi sabotajlar, iiretim alaninda tavuk ve kirmizi etin ayni alanda islenmesi;
perakende saticis1 ve tezgahtarin etiket ve ambalaj degistirmesi; iirline farklh bir etiket
takilmasi da marka degeri tasiyan firmalarin iriinlerini etkileyen unsurlar olarak 6ne
¢ikiyor.”

Mevcut ifsa politikasinda, gergekten taklit ve tagsis mamul iiretenlerin zarar
gormedigini hatirlatan Serteser, “Biiylik markalar1 ifsa etmek onlart kiigiltiirken,
merdiven alt1 {iretim yapanlari da biiyiitiyor. ifsa edilen firmalar arasinda akilda
kalanlar, marka degeri olan firmalar olurken; merdiven alt1 firmalar isim degistirerek
yine ayni kosullarda tiretimi siirdiiriiyor. Biz {ireticinin de itibarin1 korumaliyiz. Burada
bir ¢arpiklik var; insallah degisikle bu konuya ¢are bulunacagina inaniyoruz. Bu konu,
gida iirtinleri ile one ¢ikan sehirlere de zarar veriyor. Kendi elinde olmayan bir sebepten
dolay1 ifsa edilen firmalarin bulundugu sehirlerde, o sektdr sikintiya diisiiyor; sehrin de
marka degeri geriliyor”.

“Tarim ve Orman Bakanligi’nin yaynladig: taklit ve tagsis listeleri ile birlikte,
biz de marka degeri olan firmalarimizi Disiplin Kurulumuza sevk etmek zorunda
kaliyoruz. Disiplin Kurulumuz, uyarma cezasi, kinama cezasi, liyelikten gecici ¢ikarma,
tiyelikten siirekli olarak ¢ikarma cezast vermek durumunda kalabiliyor. Disiplin
Kurulu’nda 80 yillik, 100 yillik firmalar1 tanimayan iiyelerimiz olsa, bu koklii firmalar
kendi ellerinde olmayan bir hata dolayisiyla ceza alabilir. Kasitli olmadan, iiretim
zincirindeki bir hata, girdilerden birinin yasakli madde barindirmasi gibi nedenlerle
ge¢miste bu madde kapsaminda hi¢ cezai islem gormemis isletmeler, Gida Kontrol
ekipleri tarafindan kapsamli bir sekilde iirlin girdileri, prosesleri incelenerek, ayni seri
ve parti Uriinler farkli yerlerde tekrar gbzden gecirilerek, olusan hatanin nedeni
arastirilarak uyarilmalidir. Bu hatanin tekrar etmesi halinde en agir ceza verilmeli, hatta
hapis cezas1 bile giindeme gelmelidir. Talebimiz, ilk hatada bu markalarin ifsa
edilmemesidir. Yine belirli bir cironun {izerinde olan, belirli bir iiretim kapasitesine ve
istihdama sahip gida ve yem isletmelerine isin nev’ine gore resmi veteriner hekim veya
gida mihendisi gorevlendirilmeli, bu personellerin iicretleri —gerekirse- Devlete
isletmeler tarafindan 6denmelidir. Bu personeller isletmelerin degil, Devletin resmi
personeli olmalidir. Boylece iiretim basindan sonuna takip ettirilerek onay verilmeli ve
iriin bu sekilde piyasaya siiriilmelidir. Sanayide bir hangarda, sagliksiz kosullarda,



kasten taklit ve tagsis lriin iireten, marka degeri kayb1 endisesi tasimayan bir firmanin,
ifsadan sonra da farkli isimlerle iiretime devam ettigi goriilityor. Buna karsilik marka
degeri olan, ihracat yapan firmalarimiz bir baharatin igerisinde eser miktarda soya
bulunmasi neticesinde, son liriinde soya tespit edilmesi ile ayni1 listede ifsa olmaktadir.”

Ekonomiye katki saglayan, istihdam ve iiretimde 6ne ¢ikan, marka degere sahip
firmalar ile merdiven alt1 liretim yapan firmalarin ayni kefeye konulmamas1 gerektigine
dikkat g¢eken Serteser, “Bakin, bu konuda ¢ok ilging gazete ve internet siteleri
mansetleri ile karsilastyoruz.

Onlardan biri soyledir: ‘Domuzluk’ yapanlar ifsa oldu. Haberde 229 sirketin 386
tiriintinde, olmamasi gereken maddelerin bulundugu yaziyor. Bu listedeki 7 firmanin
tirtinlerinde domuz eti kullanildigina iliskin bilgi yer aliyor. Fakat haber, bu kadar iiriin
icinde ilgi ¢ekmek ve tepkileri yogunlastirmak i¢in domuz eti iizerinden kurgulanmus.
Tarim ve Orman Bakanligimizin buna mahal vermemesi gerekiyor. Alkolsiiz igecege,
bilerek ve kasten yasakli bir madde olan sildenafil kattig1 i¢in ifsa olan bir firma ile
iiretim zincirinde bigak siyrig1 sonucu bir miktar kikirdak tespit edilen iiretici yine ayni
kefeye konmustur. Hatta devaminda et iirlinlerinde kikirdak bulunmasinin isin
dogasinda olabilecegi gerekgesi ile kikirdak ve kemik degerlendirme disinda birakilmis,
ancak ifsa olan markalarin marka degerlerinde kayip telafi edilememistir”.

“Firmalarin ifsa edilmesi ile ilgili politika degistirilmelidir, bunu bir vatan
gorevi olarak goriiyoruz. Bu degisikligi yaparsaniz sevap kazanmis olursunuz;
degisikligi yapmazsaniz bunun vebali sizin lizerinize olur.”

I. Oturuma ait rapor ise su sekilde diizenlenmistir: “Ciftlikten-sofraya gida
giivenilirligi anlayis1 dogrultusunda gida zincirinin her asamasinda gerekli kontroller
titizlikle yapilarak stirdiiriilebilir  bir sekilde gida giivenilirligi  ¢aligmalar
yiriitiilmektedir. Gida denetimleri agisindan giiglii bir altyapiya sahip olan Bakanlik,
720 binin iizerindeki gida isletmesini kayit altina almakta ve denetlemektedir. Gida
denetimleri 7.290 kontrol gorevlisi ve toplam 144 laboratuvar ile yiiriitiilmektedir.
Bakanlik biinyesinde tiim gida zincirini kapsayan konularda bilime ve kanita dayals,
giincel ve ihtiyaca cevap verir nitelikte mevzuat alt yapisini olusturma hedefini
saglamak tizere, 7 adet “Bilimsel Risk Degerlendirme Komisyonu” kurulmus olup, bu

komisyonlarda 39 Universiteden 80 bilim insan1 gérev yapmaktadir.

Gida giivenilirliginin etkin ve siirdiiriilebilir bir sekilde saglanmasi, tiiketicilerin
en st diizeyde korunmasi ve saglikli bir toplum olusturulmasi adina ilgili Bakanliklar,
Universiteler, STK’lar, Ozel sektdr vb. paydaslarimizla her zaman iletisim halinde
yakin bilimsel is birligi i¢inde ¢aligmalarimiz araliksiz devam edecektir”.

“Gida Gergekligi, bir gidanin kendisi olup olmadigini ya da gercegine 6zgii
Ozellikleri tastyip tasimadigini gosteren bir kavramdir. Gida gergekliginden sapmalar ise
gida hilesi olarak adlandirilmaktadir. Gida hilesi hem tiiketicinin aldanmasina hem de
diirlist rekabetin bozulmasimna yol agmaktadir. Hilenin sebebi ekonomik ¢ikar
oldugundan, bu durum ancak ekonomik olmayan noktaya ulasildiginda sona erebilir. Bu



sebeple, gida gercekliginin dogru ve hizli analiz yontemleri ile ortaya konulabilmesi,
kontrollerin siklig1, cezalarin caydiriciligi ve etik degerlerin yayginligi 6nemlidir.

Gida otoriteleri iireticilere dogru davranisi gosterecek etik kurallar biitiini
olusturmalidir. Gida {ireticilerinin benimsemesi gereken etik degerler: giivenli ve
yiksek degerli gida {retimi, mesleki standartlara uyum, siirekli gelisim,
siirdiiriilebilirlik ve tiiketicilere karsi diiriistliik seklinde Ozetlenebilir. Uretimden
tilketime her agamada etik izlenebilirlik silirecine, iireticilerin yani sira tiiketicilerin ve
gida zincirindeki tim aktorlerin de katilimi ile gida giivenilirliginde seffaflik
saglanabilecektir.”

2. OTURUM
(ET VE ET URUNLERINDE GIDA GUVENILIRLiGI)

Moderator: Prof. Dr. Yahya TULEK

Prof. Dr. Mustafa KARAKAYA/ Dr. Ali Samet BABAOGLU
Prof. Dr. Cemalettin SARICOBAN

Prof. Dr. Nesimi AKTAS

Dr. Ahmet YUCESAN

Doc. Dr. Ulas ACAROZ

Et ve et iirlinlerinin ekonomik degeri yiiksek olmasi nedeniyle Tiirkiye’de en
fazla taklit ve tagsis yapilan gida iirlinlerinin baginda gelmektedir.

MDM (Mechanically Debonned Meat- Mekanik Olarak Ayrilmis Et) etin fiyat
avantajindan dolayi et iiriinlerinde tagsis amagli olarak yaygin bir sekilde kullanildigi,
bu etlerin kontrollii sartlar altinda, belirlenmis oranlar1 asmayacak sekilde ve belli bash
bazi et tirlinlerinde kullanim1 s6z konusu olabilir mi? Konunun iizerinde durulmasi ve
calisilmasi gerektigi,

AB iiyesi tilkelere su iriinleri disinda hayvansal {irlin ihra¢ edilemedigi,
tiretimde, mevzuatta, denetimlerde bunu giderecek iyilestirmeler yapilmas gerektigi,

Satisa arz edilen su iriinlerin bilimsel adlarinin ve karsiligi olarak pratikte
kullanilan adlarinin etiketlerinde yazilmasi gerektigi,

Hizli ve dogru analiz tekniklerinin yayginlastirilmasi, gelisen biyoteknolojik
olanaklarin kullanima,

Gida Sertifikasi, Gida Hilesi Veri tabanlarinin olusturulup kullanima,

Halen {ilkemiz kesimhanelerinin %60-%70 gibi kisminda kesimin usuliine
uygun yapilmadigi, giivenilir kirmizi et temininde modern kesimhane alt yapilarinin
olusturulmasi ve uygun kesim yontemlerinin kontrollii ve etkin sekilde uygulanmasi
gerektigi,
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Kesim sonrasi sogutma uygulamasinin 6nemli oldugu, bu nedenle, kanatl
karkaslarinda oldugu gibi, kirmizi et igin kesilen koyun, ke¢i, dana, inek, manda vb. gibi
hayvanlardan elde edilen karkaslar icin de mevzuatta yer alan karkas tanimina
“sogutulmus” ibaresinin eklenmesi gerektigi,

Tarim ve Orman Bakanligina bagli birimlerce yapilan denetimler sonrasi
isletilen kamuoyuna ifsa uygulamasinda;

-Taklit ve tagsis yapildigr ortaya konulan iiretimde “Kasit-Kusur” ayriminin
Onemi ve bu ayirimin 6zenle yapilarak ifsa mekanizmasinin isletilmesi gerektigi,

-Taklit ve tagsise neden oldugu belirtilen ve 0Ozellikle hammaddenin elde
edilmesi siiresince dogal olarak iiriine gecebilen maddelerin miktarlarinin 6nemli
oldugu, konunun yine kasit-kusur gercevesinde degerlendirilerek nihai kararin verilmesi
gerektigi,

5996 ile kaldirilmis olan Gida isletmelerinde Gida Miihendisi c¢alistirma
zorunlulugunun yeniden getirilmesi gerektigi,

Denetimlerde disiplinler arasi is birliginin 6nemli ve gerekli oldugu,

Kurumlarin birbirleri ile daha fazla is birligi yapmas1 gerektigi,

Kemometrik yontemlerin daha yaygin sekilde kullanilmast ve sonuglarin
yorumlanmasinda istatistiksel yontemlerden daha fazla yararlanilmasi gerektigi,

Yapay zekanin kullanilabilir hale getirilmesi,

[llerdeki Ticaret Odas1, Sanayi Odasi biinyelerinde Disiplin Komisyonlar1 gibi
“Denetleme Komisyonlarinin da olusturulmasi, bu komisyonlarin igletmelere yol
gosterme, uyarma ve gerekli tedbirleri alma konusunda 6n denetlemeler yoluyla katki
saglamasi.

3. OTURUM
(SUT VE SUT URUNLERINDE GIDA GUVENILIRLiIGi CALISMALARI)
Moderator: Prof. Dr. Mustafa KARAKAYA
Prof. Dr. Oguz GURSOY
Prof. Dr. Erdogan KUCUKONER

Dog. Dr. Seher ARSLAN

Doc. Dr. Zeki GURLER

Siit ve siit tirlinleri beslenmemizde 6nemli yere sahip bir iirlin grubudur. Siit ve
stit Tirlinlerinde basta mikrobiyal riskler olmak iizere ¢esitli kimyasal ve fiziksel riskler
bulunmaktadir. Cig siit kaynakli, iiretim kaynakli, ambalaj kaynakli, temizlik ve

11



deterjan bulasmasi, izin verilmeyen kimyasallarin kullanilmas1 gibi bir¢ok sorun gida
giivenligi agisindan 6nem arz etmektedir. EFSA (2010-2013) verilerine gore gida
kaynakli salgin verileri incelendiginde siit iirlinlerinin 6n siralarda yer aldigi tespit
edilmistir. Bu baglamda siit ve siit iiriinleri i¢in gida gilivenligi olduk¢a dnemlidir. Bu
irlin grubu i¢in 6nemli bir diger 6nemli kavram ise taklit ve tagsis konusudur. Tarim ve
Orman Bakanlig1 tarafindan son yillarda yapilan kamuoyu duyurularinda en ¢ok taklit
ve tagsis yapilan iriin gruplarindan biri siit ve siit iirlinleri yer almaktadir. Siit ve siit
trlinlerinin  {iretimi silirecinin her asamasinda yapilabilen taklit ve tagsis, gida
sektoriinde haksizliklara yol agabilmekte, tiiketicide Onemli bir giivensizlik
olusturmakta ve oOzellikle siirdiiriilebilir glivenli bir iiretimin Onilinde engel
olusturmaktadir. Siit ve siit {rlinlerinde bitkisel yag ilavesi, farkli siitleri birbirine
katmak (inek siitline keci siitiine katmak gibi), hidrojen peroksit, kostik benzeri
kimyasallar, soda, nisasta, jelatin, kasar peynirine eritme tuzu ilavesi, natamisin,
melamin ilavesi gibi yontemlerle taklit ve tagsis yapilmaktadir. Tarim ve Orman
Bakanlig1 tarafindan kontrol sayist ve sikligr artirilmasi, tagsis ve taklit yapan firmalarin
ifsasina devam edilmesi ve cezalarin artirilmasi taklit ve tagsis yapilmasini caydirici
nitelikte olacaktir. Taklit ve tagsisin belirlenmesinde kromotografik tekniklerin yani1 sira
elektroforetik teknikler, DNA temelli teknikleri, infrared spektrofotometresi, raman
spektrofotometresi, niikleer magnetik rezonans gibi farkli teknikler kullanilmaktadir.
Yeni hizli ve dogru sonug¢ veren analiz yontemleri gelistirilmesi, bazi tekniklerin
beraber kullanimi1 gida giivenirligi acisindan 6nemli olan adimlardan biridir. Ayrica
tiiketicilerin ve {iireticilerin gida giivenligi konusunda bilgi ve biling seviyesi artirilmasi
yararli olacaktir.

4. OTURUM

(BITKIiSEL ve ESANSIYEL YAGLARDA GIDA GUVENILIRLIiGI
CALISMALARI)

Moderator: Prof. Dr. Esra Giiven CAPANOGLU
Prof. Dr. Nese Sahin YESILCUBUK

Prof. Dr. M. Musa OZCAN

Prof. Dr. Harun DIRAMAN

Dr. Ogr. Uyesi Buket AYDENiIZ GUNESER

- Taklit ve tagsis durumunun sadece Tiirkiye’de degil diinyanin pek c¢ok
iilkesinde yasandigi bilinmektedir. Gidalarda yapilan taklit ve tagsis tiiketiciyi aldatma
ve saglhigini tehdit etmenin yani sira haksiz rekabet olusturmaktadir. Yurtdisina ihrag
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edilen iirlinlerimizde bu taklit ve tagsis irilinlerinin ¢ikmasi iilke ekonomisine ciddi
zararlar verebilir.

- Taklit ve tagsisin Oniine gecebilmek icin denet¢i ve denetim sayisi
arttirtlmali, cezalandirmada uygulanan yaptirimlar artirilmali ve caydiriciligi olmali,
tireticilerin ~ ve tiiketicilerin gida gilivenligi bilinci oOlusturulmali ve farkindaligi
artirllmalidir.

- Yaglik bitkilerin ekim alanlarinin artirilmasi, devlet tarafindan tesvik ve
destek saglanarak yeterli hammadde elde edilmesi, yagli tohumlar i¢in 6denen tiretim
prim miktarmin artirtlmasi ve ddemelerin zamaninda yapilmasi tagsisin dnlenmesine
katk1 saglayabilir.

- Yemeklik yaglarin kalitesinde meydana gelebilecek bozulmalarin
Onlenmesi i¢in uygun sartlarda muhafaza edilmesi gerekir.

- Depolama sirasinda dikkat edilmesi gereken onemli bir faktor isiktir.
Isigin, yagin oksidasyonunu hizlandirici etkisi vardir. Bu nedenle yag isiktan uzak
tutulmalidir. Kuvvetli 151k, renk maddeleri olan klorofil ve B-karoten kaybina neden
ollur, vitaminler lizerinde olumsuz etkisi vardir.

- Cevre faktorlerinden olan rutubet {iriiniin lezzet, saflik ve dayanikliligini
etkiledigi i¢in yaglarin rutubetten korunmasi gerekir.

- Yaglarin kalitesini bozan diger bir faktdr oksijendir. Havanin oksijeni
zamanla yaglar1 okside eder. Peroksit sayisinin ylikselmesine neden olur. Is1 ve 151k da
bu kimyasal reaksiyonlar1 hizlandirir. Bu nedenle yaglar uzun siire agikta
birakilmamalidir.

- Bitkisel yaglar genel olarak 20°C’in altindaki sicakliklarda
depolanmalidir.

- Yemeklik yaglarmn i¢ine konulacagi ambalajin iyi se¢ilmesi (151k ve gaz
gecirmez, metal iyonu bulastirmaz, gézenekli olmayan, aside karsi inert 6zellikte) ve
dolumun azot gaz1 altinda, tepe boslugu hacmini en aza indirerek yapilmasi
gerekmektedir.

- Zeytinyaginin depolanmasinda dikkat edilmesi gereken en Onemli
noktalardan biri yagin su ve posadan miimkiin oldugu kadar arinmis olmasidir.

- Zeytinyag1 muhafazasinda bilinen en iyi kap paslanmaz ¢eliktir.

- Zeytinyagi kokulara karsi ¢ok hassastir ve absorbe eder. Bu nedenle
zeytinyagi koku ihtiva eden ortamlarda muhafaza edilmemelidir.

COVID-19'un kiiresel olgekte ivme kazandirdigi terapotik teknikler arasinda
‘aromaterapi’ dikkat c¢ekmektedir. Farkli etken maddelere, ugucu bilesenlere ve
fizyolojik etkilere sahip esansiyel yaglarla yapilan bu tedavi seklinde inhalasyon ve
topikal uygulamalar yaygin iken, yanlis yonlendirmeler sonucu oral kullanimlar da sz
konusu olabilmektedir.
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Pandemi baglangici kabul edilen 2019°dan bu yana, 6liim oraninin en yiiksek
oldugu {ilkelerde dahi ihrag¢ edilen esansiyel yag rakamlarinda belirgin artislar olmasi,
tagsisten daha fazla siiphe duyulmasina yol agmaktadir. Tagsis sonrasi esansiyel yagin
aromatik Ozelliklerinde belirgin bir degisme meydana gelmezken, kimyasal
kompozisyonunda meydana gelecek degisiklikler yagin beklenilen terapotik etkiyi
sergilemesine engel olusturabilir. Daha da 6nemlisi, tagsisin derecesi yagin giivenilir
bigimde kullanimi1 ve toksisitesi konusunda endiselere yol agabilecek diizeydedir.

1. Uretilen esansiyel yagin bilesiminde tiiketiciye fayda saglayacagi
diisiiniilen bir degisiklik yapiliyorsa, bu durum muhakkak iirlin etiketinde belirtilmeli ve
tiiketicinin haberdar olmasi saglanmalidir.

2. Esansiyel yag bitkilerinin spesifik kisimlar1 (yaprak, kok, cicek vb.) elde
edilecek yagin aromasi, terapotik etkisi ozellikle de giivenilirligi {izerinde 6nemli role
sahip oldugundan, iriin etiketinde bitkinin hangi kismimin kullanildig1 bilgisi yer
almalidir.

3. Laboratuar ortaminda daha az maliyetle sentezlenebilen bazi sentetik
bilesenlerin (fitalatlar, linalaol, linalil asetat, sitronellol) veya dogal izolatlarin
(terpenler), esansiyel olmayan tasiyict yaglara (daha diisiik maliyetli rafine yaglara)
katilmas1 tiiketici i¢in yaniltict olabilmektedir. Ozellikle giil ve lavanta yagi olarak
satisa sunulan iirlinlerde sentetik linalaol, linalily asetat, sitronellol, geraniol ilavesi en
yaygin tagsis yontemlerinden biridir.

4, Daha once baska tiir yaglarin depolandigi, yeterince temizlenmemis
ambalaj materyallerinin/siselerin  kullanilmasi, benzer/yakin tiire ait bitkisel
materyallerden elde edilen yaglarin sezon farklihigi dikkate alinmaksizin birlikte
depolanmasi, konsantre esansiyel yagin igerdigi keskin ugucu bilesenlerin depolama
materyallerini (0zellikle plastik damlaliklarin) zamanla asindirmasi ve depolama
materyalinden yaga ge¢is olmasi, esansiyel yaglarin depolama ve satis siiresince yliksek
sicakliga yada giin 15181na maruz birakilmasi gibi yagin giivenilirligini, kalitesini ve
tiketici sagligin1 etkileyebilecek tiim olumsuz faktorler igin biitiinciil ¢oziimler
sunabilecek planlamalar yapilmalidir.

Bu kapsamda onerilebilecek en kritik karar, her bir ugucu yag icin standart
bilesimin belirlenmesinden, paketlenmesinden ve depolanmasindan sorumlu olan gok
genis kapsamli ‘ISO/TC 54 Essentials oils’ standardinin iilkemizde yiiriirliige
girmesidir. Esansiyel yag bitkilerinin hasat zamanina bagli olarak farkh
aromatik/terapotik bilesen kompozisyonlarina sahip olabileceginin géz Oniine alinmasi
da standardizasyonun énem tagimaktadir.

Sonug olarak, giivenilir firmalarin ambalajli, etiketli iiriinlerinin tiiketimi, ham
yag lretim maliyetlerinin azaltilmasi ve ham yag iiretim tesviklerinin saglanmasi, iiriin
maliyetini dis pazarlarla rekabet edebilecek diizeylere indirilebilmesi i¢in iiretici
desteklerinin verilmesi, yag sanayiindeki tagsisin Oniine gecebilmek i¢in devlet-6zel
sektor destekli projelerin yapilmasi ve bu sekilde analiz yontemlerinin gelistirilmesi ve
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yayginlastirilmasi, Ulkemiz gereksinimleri dikkate alimarak ¢alismalarin planlanmasinin
gerektigini belirtmistir.

5. OTURUM
(ARICILIK URUNLERINDE GIDA GUVENILIRLiIGI CALISMALARI)
Moderator: Prof. Dr. Nese Sahin YESILCUBUK
Prof. Dr. Esra Giiven CAPANOGLU
Prof. Dr. Sevgi KOLAYLI
Prof. Dr. Mehmet OZTURK

Do¢. Dr. Meral KEKECOGLU

-Bal, polen, propolis, ar1 ekmegi, ar1 siitii gibi ar1 {iriinlerinin saglik ve ekonomik
acidan Onemini vurgulayarak bu iriinlerdeki tagsislerin sektorii olumsuz etkiledigi,
tilketici ve diirtist ireticinin aldatildigini belirtilmistir. Ayn1 zamanda tagsisli tiriinlerin
kasit-kusur agisindan i1yi irdelenmesi gerektiginin alt1 ¢izilmistir.

-Ar iriinii olan ve 6zellikle pandemi doneminde olduk¢a 6nemi artan propolis
ile ilgili yaptiklari ¢alismanin ana hatlar1 sunulmustur. Tirkiye orjinli 50 adet ham
propolis ve 20 farkl iilkeden temin edilmis olan etanol, glikol, yag ve suda hazirlanmig
153 adet propolis ekstraktinda (sivi, sprey, surup) toplam fenolik, flavonoid madde
miktar1 ve antioksidan aktivite analizlerinin gerceklestirildigi belirtilmistir. Bu
caligmanin sonucunda piyasada satilan iirlinlerin biiyiik kisminin ¢ok diisiik antioksidan
kapasiteye sahip oldugu, etikette yanlis bildirim yapildigini tespit edilmistir.

-Ulusal ve Uluslararas1 mevzuatin 6nemini vurgulayarak, tiiketicilerin bu
triinleri satin alirken dikkatli olmasin1 ve giivenilir firmalarin iiriinlerini temin etmesi
konusunda 6neride bulunulmustur.

-Balin en yaygin tagsis yapilan gidalardan oldugu belirtilerek, tagsis
maddelerinin basinda ise yiiksek friikktozlu misir surubu, misir surubu, invert seker
surubu ve seker kamisi surubunun geldigi ifade edilmistir. Balda yapilan tagsisler,
sadece disaridan farkl tiir sekerlerin eklenmesiyle degil, ayn1 zamanda, nektar zamani
bu tiir seker suruplariyla armin beslenmesi yoluyla da yapildigi aktarilmistir. So6z
konusu tagsisler ile bir sifa kaynagi olan balin 6zellikle ¢ocuklarda saglik sorunlarma
neden olabilecegine de deginilmistir. Tagsislerin Oniine gegilmesi i¢in 2020 yil1 Nisan
aymda Resmi gazetede yayinlanarak yiiriirlige giren Tiirk Gida Bal Tebliginde (2020/7)
yapilan degisikliklerin kismen tagsisinin Oniine gegilmesinde etkili oldugu ifade
edilmistir. 2020/7 numarali Tirk Gida Kodeksi Bal Tebligi, polen konusuna dikkat
cekmis ve balda yogun poleni olan gesitleri sinirlandirarak ucuz bal ile pahali balin
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karistirilmasinin Oniine gegmistir. Buna bir 6rnek olarak bir balin kestane bali olarak
satilabilmesi i¢in polen oraninin %70 ve iizeri olmasi gerektigi belirtilmistir.

B-fruktofuranosidaz enzimi sakarozu glikoz ve friiktoza invert etmede kullanilan
bir enzimdir. Dolayisiyla bu enzim kullanilarak sakarozdan elde edilen invert surup
artya verildiginde bile enzim bala gegmektedir. Balda dogal olarak bulunmayan f -
fruktofuranosidaz enziminin aktivitesinin Ol¢iilmesiyle bala disaridan katilan invert
surup veya armin invert surup ile beslendigi anlagilmaktadir. Nisasta bazli sekerlerle
tagsisi tespit edebilen metotlardan diger bir tanesi de yabanci o-amilaz ve B-amilaz
miktarlar ile oligosakkarit miktarinin belirlenmesidir.

Yiiksek emeklerle iiretilen ballara, pazara sunulma noktasinda yapilabilecek
tagsislerle hem balin kalitesi diismekte hem de firetici ve tiiketici bliylik zarar
gérmektedir. Bu durumun Ulkemiz ekonomisi agisindan da ¢ok 6nemli kayiplara yol
acmas1 nedeniyle baldaki tagsislerin belirlenmesi ve uygulanmasi biiyilk 6nem
tasimaktadir.

Bitkilerle arilar arasinda milyonlarca yil dncesine dayanan biiylik bir igbirligi
gerceklesmistir. Cigekler arilar1 cezbetmek i¢in nektar salgilama sekil, renk, koku gibi
morfolojik ve fizyolojik degisimler, arilar ise polen toplama ve transferini
kolaylastiracak viicut ve kil yapist olusturmuslardir. Tabiattaki tozlasmanin
(polinasyon) % 85’1 bal arilar1 sayesinde yapilmakta ve bu hizmeti ile aricilik bal
degerinin 15 kat1 fazla deger iiretmektedir. Diinya’da gida tretiminin % 90’1 82 bitki
tiirlinden elde edilir. Bu bitki tiirlerinin % 63’1 bal arilart tarafindan tozlanmaya
(polinasyona) gereksinim duyar. insan gidasinin % 31’nin ar1 tozlasmasima gereksinim
duyan bitkilerden olustugu belirtilmektedir. insan gidasinin 1/3‘ii dogrudan veya dolayl
olarak ar1 tozlasmasina ihtiya¢ duyan bitkilerden olusur. Polinasyon, meyve ve tohum
dretiminin temeli demektir. Polinasyon olmadan meyve ve tohum iiretimi miimkiin
degildir.

Dolayisiyla bitkisel iiretim ve bitkisel liretime bagl hayvansal liretimden sz
edebilmek i¢in bal arilarina olan ihtiya¢ vazge¢ilmez bir zorunluluktur.

Son yillarda Modern tarim teknikleriyle topraklarin islenmesi ve insektisit
uygulamalar1 sonucu bdcek polinatorlerdeki azalma, Yetistiriciligi insan eliyle
yapilabilen bal arilarinin polinasyonda kullanilmasini zorunlu hale gelmistir. Bu sayede
doganin siirekliligi saglanir, tiriniin nitelik ve niceligi artar, daha erken ve homojen
tirtin elde edilir, tohumlarin yag igerigi artar, meyve sekli bozulmaz, kaliteli tohum elde
edilir.

Ormanlar ve arilar arasinda karsiliklt bir yarar s6z konusudur. Diinyada en
onemli tozlayic1 bocek olan arilar, tozlagsmay1 saglayarak topragi koruyan otsu ve
odunsu bitkilerin yayilmasinda da 6nemli rol tistlenmektedir.

Yapilan bir ¢alisma sonucunda ABD’de bal arisiyla tozlanan iiriinlerde 19
milyar dolarlik gelir elde edilirken, ayni yilda bal ve balmumu {iretiminin parasal degeri
140 milyon dolar olarak ger¢eklesmistir.
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Sonu¢ olarak, gida giivenirliliginden once gida giivencesi gelir. Hatta son
giinlerdeki iklim degisimleri ve cevresel kirlenme gbéz Oniinde tutuldugunda yeterli
tiretim miktari, giivenirlilik probleminin dniine ge¢mistir. Bitkisel iiretim ve bitkisel
tiretime bagli olan hayvansal iiretimde gida giivencesini saglayacak en 6nemli faktor bal
arillaridir. Tiim bu bilgilerden yola ¢ikarak polinasyonun onemi ve yarari konusunda
tiim ¢iftciler ve aricilar bilinglendirilmelidir. Aricilarin {iye olacagi polinasyon servisleri
kurulmalidir. Bitki yetistiricisi, polinasyon doneminde bitkilerde etkin bir tozlasma i¢in
kovan bagina iicret 6deyip koloni kiralamalidir. Bu sayede hem ¢ift¢i kaliteli ve verimli
tiretim yapar hem de arict ar1 trilinleri disinda polinasyon faaliyeti ile de gelir elde
edebilir.

6. OTURUM

(BAHARAT, KAKAO, CIKOLATA, PEKMEZ, TAHIN VE SEKERLEME
URUNLERI)

Moderator: Prof. Dr. Mehmet OZTURK
Prof. Dr. Ramazan GOKCE
Prof. Dr. M. Musa OZCAN

Dr. Ogr. Uyesi Erman DUMAN

Susamin tavlanmasi, kabugunun soyulmasi, yikanmasi, kavrulmasi (120-
140°C’larda) ve Ogiitiilmesi sonrasinda elde edilen tahin bir emiilsiyondur. Bu nedenle
beklemekle faz ayrilmasi gergeklesir. Bu ayrilma 25°C’n tizerindeki sicakliklarda daha
hizli gerceklesir. Iste kendiliginden gergeklesen bu faz ayrilmasi nedeniyle tahinin ¢ok
degerli yag1 (yag asitleri kompozisyonu ve igerdigi antioksidan bilesikler nedeniyle)
alinarak yerine benzer goriintiide basta soya yagi olmak iizere diger bitkisel yaglar
(Palm yag1, Aycicek yagi, pamuk tohumu yagi, vb.) ilave edilerek tagsis edilmektedir.

Tahin yiiksek oranda (%20-27) protein iceren bir yagli tohum olarak tasnif disi
yer fistiklarinin kavrularak tahine konulmasi seklinde de tagsis edilebilmektedir. Ayni
sekilde soya siitli konularak da tahinin tagsis edilmesi zaman zaman karsilasilan bir
durumdur.

Tagsis edilmis tahin ile yapilan tahin helvalar1 ka¢inilmaz olarak tagsis edilmis
olacaktir. Bunun yani1 sira yine kavrulmus tasnif disi yerfisti§i ezmesinin, soya ununun
tahin helvasina ilave edilmesi ile da tagsis yapilabilmektedir. Cesnili olarak iiretilen
tahin helvalarinda antepfistiginin %8’den az kullanilmasi, antepfistig1 yerine boyanmis
yer fistig1 kullanilmasi; kakao yerine kegiboynuzu unu kullanilmas: gibi tagsislere de
zaman zaman tahin helvasinda rastlanabilmektedir.
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Uziim pekmezi tagsis konusunda sanssiz bir iiriindiir. Rengi koyu ve tadi
genelde pisme esnasinda olustugu icin liziimsiiz pekmez yapilmasi hilekarlar i¢in hig¢ de
zor degildir. Seker agdasi, karamel ile renklendirilmekte; nisasta ile kivami
ayarlanmakta ve boylece iiziimsiiz pekmez iiretilebilmektedir. Ayrica, diger tasnif dis1
sekerli meyvelerle (incir, elma, armut vb) de pekmez iiretilerek {izim pekmezine
karistirilabilmektedir. Biitiin bu tagsis hallerinde pekmezin 6zellikle demir agisindan i1yi
bir kaynak olma 6zelligi yok olmakta, tiiketiciler kandirilmaktadir.

Kasith yapilan tagsisler ekonomik sebeplerden kaynaklanmaktadir. Ekonomik
kazang saglamak amaciyla goriiniim niteliklerini yiikseltmek ve maliyeti diistirmek i¢in
ikincil degersiz materyaller eklenmektedir. Bu ikincil materyaller baharatlar i¢in talas,
yaprak, toz iiriinler (nisasta vb.) veya diger baharat tiirleri olabilmektedir.

Diinya genelinde en ¢ok hile yapilan baharatlar toz kirmizibiber, toz zerdecal,
safran ve hardaldir. Hile yollar1 arasinda daha ucuz maddeler, islenmis baharatlar
(ugucu yaglar1 uzaklastirilmis posalar), bitki tohum kabuklar1 ve baharatin yapraklar
disindaki damarl kisimlari, bitkilerin saplari, sekil olarak benzeyen diger bitkiler, odun
talas1 ve tahil kepekleri ve boya kullanimi sayilabilir.

Aflatoksini gizlemek igin baharatlara bentonit eklenmesi baharatlarda yapilan bir
hiledir.

Toz bibere talk pudra, tugla tozu, toz tuz eklenmesi, zerdecalda; metanil sari,
turuncu kursun II kromat, tebesir tozu, sari sabun tasi tozu, yabani Curcuma tiirleri,
ucuz kaynakli nigasta, talas tagsisleri yapilmaktadir.

Zencefilde kalsiyum hidroksit, kapsaisin, ugucu yaglar1 ekstrakte edilmis
zencefil, zerdecgal tozu, kakulede; kiiciik cakil, portakal tohumlari, kahve tohumlari,
Amomum aromaticum ve Amomum costatum tohumlar1 karigtirilirken hindistan
cevizinde; yabani tlirler (Macassar, Myristica argentea), Bombay hindistan cevizi
eklenmesi hileleri yapilmaktadir.

Toz karabiberde yapilan hilelere irmik, boyalar, toz papaya tohumu, ucuz
kaynakli nisasta tagsisi 6rnek verilebilir.

Karanfilde; magnezyum tuzu, kum, toprak tagsisi yapilirken Cin tar¢ininda;
Ojenol, sar1 kahverengi boya, kayin agaci meyvesi kabugu, findik, badem kabugu tozu
ilaveleri yapilan hilelerdir. Anasonda; baldiran otu, maydanoz, rezene, ¢orekotunda;
sogan tohumlari, kimyonda; kiimin hilelere diger 6rneklerdir.

Endiistride tagsisin amact ucgucu yaglarin kokulu veya kokusuz maddeler ile
seyreltilmesi ile karlilig1 yiikseltmektir.

Kokulu safsizliklar daha ucuz ugucu yaglar veya fraksiyonlari, sentetik aroma
kimyasallaridir.

Kokusuz safsizliklar, ‘cogaltic1’ olarak kullanilan etanol, mineral yaglar1 (petrol
tirevleri) glikoller, ftalatlar, sabit yaglardir. Sentetik metil salisitat keklik tiziimii yag1
yerine satilmaktadir. Potansiyel tehlike arz eden benzil alkol de bu amagla ugucu
yaglarda bulunmaktadir.
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Bir diger tagsis yolu da ugucu yaga daha ucuz/diisiik kaliteli bir yag ugucu veya
sabit yag eklenmesiyle gerceklestirilir.

Ugucu yag eldesi yapilacak bitki tiiriinlin yanlis bilinmesi de tagsise yol
agmaktadir.

Ftalatlar olarak bilinen ftalat esterleri plastiklestirici ajanlarin basinda gelmekte
olup bu maddelerin ugucu yaglarda kullanilmasi kasith veya kasitsiz tagsislerdir. Bitki
oleoresinlerini daha akiskan hale getirmek igin kullanilmaktadirlar. Dietil ftalat (DEP)
ucucu yag ve oleoresinlerde kullanilmaktadir.

Kokusuz ¢oziiciiler propilen glikol, DEP, veya dioktil ftalat siklikla lavanta
yaglarina eklenmektedir.

Baharatlarda kullanilan boyalar toplum sagligini tehdit etmektedir. Toz
kirmizibiberde sentetik azo boyalarindan Sudan (I-1V), Sudan Orange G, Sudan Red
7B, Sudan Red B, Sudan Red G, Butter sar1 ve Para Red, sentetik kapsaisin, Eritrosin
kullanildig: bildirilmistir.

Hardalda; Pararosanilin (endiistriyel boya) ve Sudan boyasi, kekikte; Allura
kirmizisi, sumakta; Basic Red 46, Sudan boyalari, zerdecalda; metanil sarisi
kullanilmaktadir.

Metanil yellow, Rodamin B, Auramine O, Congo red, malahit yesili ve Orange
I gibi gidalarda varlifina izin verilmeyen bazi boyalar ne yazik ki olasi saglik
tehlikelerine ragmen baharatlarda kullanilmaktadir.

Degerli bir baharat olan safranda yapilan tagsisler olduk¢a fazladir; sentetik
boyalar (Tartrazin, Ponceau 2R, Sunset yellow, eozin, eritrosin, metil turuncu), yag,
gliserin, potasyum veya amonyum nitrat ¢ézeltileri, sodyum siilfat, mahnezyum siilfat,
baryum siilfat, boraks yapilan ve literatiirde bildirilen hileler arasindadir.

Lokum ihracatina bakildiginda bir diisiis trendi yasandigr goriilmektedir. 2015
yilinda 32 milyon dolar1 asan ihracat hacmi 2019 yilinda 20 milyon dolara gerilemis
durumdadir. Lokumun geleneksel bir iiriin olmasi nedeniyle tiiketiminde i¢ pazarin
agirhig daha yiiksek seviyededir. Uluslararas1 Ticaret Merkezi verilerine gore Tiirkiye,
2019 yilinda 96 milyon dolar: ithalat, 1 milyar dolarin lizerinde ihracat olmak tizere
toplamda 1 milyar 115 milyon dolarlik dis ticaret hacmine ulagsmis durumdadir. Bu
durum Tiirkiye’'nin diinya ortalamasia gore ¢ikolata ve sekerli mamuller sektdriinde
ithracatinin ithalatindan daha fazla oldugu anlamina gelmektedir.

Gida giivenligi, saglikli ve kusursuz gida iiretimini saglamak amaciyla gidalarin;
iretim, isleme, muhafaza ve dagitimi sirasinda gerekli kurallara uyulmasi ve 6nlemlerin
alinmasi olarak tanimlanmaktadir.

Kiiresel anlamda gida fiyatlarinda artig ve firmalar arasi rekabetin ¢ok artmis
olmasi gidalarda yapilan hilelerin artmasina neden olmakta ve gida sahtekarligini (taklit
ve tagsis) ortaya ¢ikarmaktadir.

Gida sahtekarligi, ekonomik kazang elde etmek amaciyla gidalarin bilesiminde
yer alan hammaddelerin igerigi, ambalajlarinin bilerek ve planli olarak degistirilmesi ya
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da bazi maddelerin ilave edilmesi, yanlis etiketlenmesi, degistirilmesi ve taklit edilmesi
olarak tanimlanabilir.

Lokumda, glikoz surubu, gida boyasi ve bdceklenmis, bayat kuruyemis
kullanimi; kakaoda kakao kabugu, soya unu, kec¢iboynuzu tozu ve findikkabugu
kullanimi; ¢ikolatada kakao yag1 yerine bitkisel ve hayvansal yaglar, domuz jelatini,
soya unu kullanimi, kurumadde de yapilan hileler ve ila¢ etken maddesi (sildenafil vb.
kullanimi) sayilabilir.

Firma temsilcileri ile yapilan goriismelerin sonucunda asagidaki noktalara
deginilmistir:

Haksiz Rekabet, Denetimde Haksizlik, Hammadde fiyatinin sabit olmamasi,
Hammaddeyi gerektigi zaman tedarik edememeleri, Sik sik denetleme yapilmasi
istenmektedir.

Taklit ve tagsis durumunun sadece Tiirkiye’de degil diinyanin pek cok iilkesinde
yasandig1 bilinmektedir. Gidalarda yapilan taklit ve tagsis tiiketiciyi aldatma ve
sagligini tehdit etmenin yani sira haksiz rekabet olusturmaktadir. Yurtdisina ihrag edilen
tiriinlerimizde bu taklit ve tagsis Uriinlerinin ¢ikmasi iilke ekonomimize ciddi zararlar
verebilir.

Taklit ve tagsisin Oniine gecebilmek icin denet¢i ve denetim sayist arttirilmals,
cezalandirmada uygulanan yaptirimlar arttirllmali ve caydiriciligi olmaly, iireticilerin ve
tiiketicilerin gida giivenligi bilinci olusturulmali ve farkindalig: arttirilmalidir.

Bitkilerden ugucu yag elde ederken dikkat edilmesi gereken en 6nemli hususlar
arasinda; tiir farki, isim ve bitki karisikliklar1 (tagsis) yer almaktadir. Yapilan bir
calismada Isparta ilinde bir kasabada lavanta adi ile yetistirilen bitkinin aslinda lavender
bitkisi oldugu ve bu bitkinin ugucu yaglarimin ugucu yag piyasasinda (6zellikle
ithracaatta yiiksek kamfor igerigi sebebi ile kabul gérmemektedir) talep edilmedigi, bu
sebeple de bolgede lavanta bitkisinin yetistirilmesi i¢in iireticilere lavanta kiiltiiriiniin
temin edilmesi gerektigi bu dogrultuda girisimlere ihtiya¢ duyuldugu bildirilmistir.

Bu noktada, standardizasyonun saglanmasi 6nem kazanmakta ve oncelikli olarak
kullanilan bitki kisimlarinin standardizasyonu kapsaminda; bitkinin hangi bdliimiiniin
toplanmas1 gerektiginin belirtilmesi, bitkinin toplama zamanmnin ve yerinin
belirlenmesi, makroskopik ve mikroskopik analizleri yapilarak bitkinin botanik acidan
Latince tanimlamasinin tam ve dogru olarak yapilmasinin saglanmasi gerekmektedir.

Depolama sartlar1 baharatlar icin en Onemli kalite kriterlerinden biridir.
Baharatlarin muhafazasinda depo sicakligi 15-20°C olmalidir. Depo sicakligir ve nemi,
havalandirma veya sogutucularla kontrol altinda tutulmalidir.

Baharatlarin kritik nem degeri ¢eside gore degismekle birlikte max %14
olmalhdir. Depo atmosfer nisbi nem max %70 oldugunda kritik nem degeri
asilmamaktadir. Depo nemi max %65-70 olmalidir.
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Giivenli bir depolama i¢in baharatlar kritik nem degeri altinda tutulmali, depo iyi
izole edilmeli, depoda yabanci madde ve hagere/kemirgen kontrolii yapilmali, depo
sicakligl ve nem kontrolii yapilmalidir.

Tahin, tahin helvasi ve pekmezde taklit ve tagsisin Oniline gegilebilmesi igin
tiretim yerlerinde iiretimde kullanilan hammadde kayitlarin1 da dngoren bir anlayisla
denetimler yapilmalidir. Ayrica her tiirli gida tagsisi i¢in tiiketicilerin gida okur-
yazarligiin gelistirilmesine yonelik egitici ¢alismalarin da arttirilmasi gereklidir.

Bakanligin uygun denetgiler (gida miihendisleri) ile denetim sayisini arttirmasi,

Firmalarin once kendilerini kendileri denetlemesi ve devletin sonuglarina
giivenmesi,

Firmalarin sahip olduklari kalite belgeleri sartlarin1 s6zde degil, 6zde yerine
getirmesi,

Bakanlik-liniversite is birlikleri ile meydana gelebilecek senaryolarin onceden
tespiti ve firmalarin bir adim 6niinde olunmasi gerekmektedir.

7. OTURUM

(GIDA GUVENILIRLiGINDE UNiVERSITELERIN ROLU VE iSBIiRLiGi
CALISMALARI: ANALiZ METOTLARINDA iSBiRLiGi CALISMALARI VB.)

Moderator: Prof. Dr. Sevgi KOLAYLI
Prof. Dr. F. Mehmet EMEN

Erol BULUT

Doc. Dr. Meltem TURKYILMAZ

Doc. Dr. Dilek DEMIRBUKER KAVAK

Dr. Ogr. Uyesi Buket AYDENIZ GUNESER

Gida giivenligi icin, Universite-Bakanliklar-Sanayi daima isbirligi i¢inde olmali
ve bunun gelistirilmesi i¢in daha ¢ok:

1. Universitelerin sorunlarin ¢dziimiinde daha fazla rol almasi gerektigi,
bunun iginde sorunlardan haberdar olmas1 gerekmektedir. Universitelerde yapilan gesitli
tezlerin (bitirme, yiiksek lisans ve doktora) ve arastirma projelerinin gida giivenligi
konularindaki sorunlarin ¢éziimiine olmali. Bunun igin;

2. Sektor paydaslarinin seminer, toplanti, ¢calistaylar ile daha ¢ok bir araya
gelerek problemleri ortaya konmasi gerekir. Sorunlar bilinmezse ¢oziimlerde olamaz.
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3. TAGEM ve AR-GE projelerine desteklerin artirilarak ¢éziim odakli proje
pazarlar1 kurulmali.

4, Beslenme amaciyla kullanilan tiim iiriin gruplarindaki taklit ve tagsislerin
tespit edilmesi, fonksiyonel {iriinlerin formiile edilmesi, raf omrii caligmalarinmi
yiriitiilebilmesi kisacas1 tiiketici sagligin1  dogrudan ilgilendiren tiim analitik
degerlendirmelerin yapilabilmesi icin Tartm ve Orman Il Miidiirliiklerindeki ve
Arastirma Merkezlerindeki teknolojik cihazlarin uygun bir ¢aligma takvimi igerisinde,
tiniversitelerin bilimsel ¢alismalari i¢in kullanimina imkan saglanmalidir.

o. Ozellikle tagsislerde kemometrik analiz yontemlerinin uygulanmasi

6. Taklit ve tagsisler i¢in dogru analik metotlarin gelistirilmesi i¢in daha
cok analitikcilerin (Kimyagerler, eczacilarin) sektére kazandirilmasi.

7. Yapay zekanin da gida giivenliginde etkin kullanilmasi saglanmali

8. Cezalar siyah beyaz degil de gri cezalar olarak da uygulanmali.

SONUC ve ONERILER

Gidalar, insanlarin hayatlarini siirdiirebilmeleri ve saglikli yasayabilmeleri i¢in
en onemli fizyolojik ihtiya¢ maddeleridir. Gida gergekliginden sapmalar genel olarak
gida hilesi olarak adlandirilmaktadir. Gida Hilesi, gidanin ekonomik ¢ikar i¢in kasith ve
illegal bir uygulamaya maruz kalmasi veya yanlis etiketlenmesidir. Gida Giivenilirligi;
gidalarda bozulmaya ve gida kaynakli hastaliklara neden olabilecek fiziksel, kimyasal
ve biyolojik etkenleri 6nleyecek sekilde gidalarin iglenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi
ve son tiiketiciye sunulmasini tanimlamaktadir.

Gidalarin yapisinda bulunan daha kaliteli, daha pahali ve genellikle dogal
maddeler daha diisiik kaliteli, daha ucuz ve bazen de bozuk olanlarla degistirilerek
sahtekarliklar yapilmaktadir. Genellikle daha ¢ok para kazanmak ve rakiplerden karli
¢ikmak amaci ile yapilan taklit ve tagsisler su sonuglart dogurmaktadir.

1.Halk ekonomik olarak zarar gérmektedir.
2. Toplum i¢in saglik problemlerine sebep olmaktadir.
3. Haks1z rekabetten dolay: diiriist tiretici zarar etmektedir.

4.Yapilan sahtekarliklar tiiketicinin glivenini zedeledigi i¢in uzun vadede belirli
gida gruplarina itimatsizlik sektoriin tiimiine zarar vermektedir.

5. Sahte gidalar iilkenin ihracatinda sikintilara yol agmakta ve devlet zarar
gormektedir.

Bu olumsuzluklarin yasanmamas: i¢in ilgili mevzuat ve yonetmeliklerin ¢ok iyi
hazirlanmas1 ve uygulanmasi gerekmektedir.

Bazen iretim hatlarindaki ve tasima zinciri gibi bulagmalardan ortaya
cikabilecek kusurlarin iyi tespit edilmesi ve kasithi yapilan sahtekarliklardan ayrilmasi
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gerekmektedir. Sabotaj ve tedarik zincirindeki sikintilar gibi g¢esitli sebeplerle ortaya
cikabilecek olumsuzluklar firmalara yansitilarak 6nemli markalarin yipratilmasindan
kagimilmalidir.

Taklit ve tagsisin ¢ok rastlandigi gida guruplarindaki denetimler daha
siklagtirllmali ve hassas davranilmalidir. Kasith sahtekarliklarda yonetmelikler tavizsiz
uygulanmalidir.

Ayrica, Tarimsal faaliyetlerde asir1 ilaglama, giibreleme gibi uygulamalardan
kagimilmasi gerekmektedir. Gida isletmecileri kendileri tiiketemeyecegi bir gidayr asla
satisa sunmamalidir. Depolama ve dagitim esnasinda hassas gidalarda (et, siit, tavuk,
balik gibi) soguk zincir kirilmamalidir. Tiiketiciler de etiket bilgileri ve son tiiketim
tarihi gibi konulara dikkat etmelidir.

Calistay’a ciddi diizeyde katilim gosteren sektor temsilcileri ve meslek
profesyonelleri ise tagsis konusunda firmalarin cezalandirilmalart hususunda su
Onerileri getirdiler:

1-Taklit/Tagsis yapan firmalara kanunun Ongordiigii idari para cezasi
uygulansin.

2-Kamuoyu duyurulari idari para cezalarindan ayr1 degerlendirilsin.

3-Taklit/Tagsis yapan firmalar i¢in kabahati kasten mi / taksirle mi islendigi
hususu degerlendirilsin.

4-Taklit/Tagsis yapan firmalar hakkinda kamuoyu duyurusu yapilirken objektif
ve seffaf kriterler belirlensin.

5-Gida giivenirligi konusunda yapilan akademik caligmalarin Tarim ve Orman
Bakanlig1 uygulamalarina katki saglamasina yonelik olmasi i¢in igbirligi gelistirilsin.

6-Kamuoyu duyurusundan oOnce tagsis fiili yapan firmalar hakkinda Onceki
donemlere ait kayitlar da degerlendirilsin.
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